
ANTIPASTI

Battuta di manzo al profumo di tartufo e uovo marinato 
(Allergeni: uovo)

16.00 €

Polpette di patate e mortadella con ketchup bolognese e cipolla fritta   
(Allergeni:, uovo, glutine, latticini)

10.00 €

Budino di porri, salsa al gorgonzola e olio verde 
(Allergeni:  uovo, latticini)

10.00 €

PRIMI

Tortellino in brodo 
(Allergeni: uovo, glutine, latticini, frutta a guscio, sedano)

15.00 €

Tagliatelle al ragù 

(Allergeni: uovo, glutine, sedano, solfiti)
10.00 €

Tortellone di zucca, amaretti e caffè 
(Allergeni: glutine, uovo, latticini, frutta a guscio)

14.00 €

SECONDI

Galletto ruspante con friggione  
(Allergeni: senape, solfiti)

15.00 €

Tagliata di manzo alla griglia con patate al forno 16.00 €

Baccalà alla bolognese   
(Allergeni: glutine, pesce)

16.00 €

DOLCI

Tenerina al mascarpone 
(Allergeni: uovo, latticini)

6.00 €

La nostra biscotteria 

(Allergeni: uovo, glutine, latticini, frutta a guscio)
8.00 €

Torta di mele della Rita  
(Allergeni: uovo, glutine, latticini, frutta a guscio)

7.00 €

- MENÙ TRADIZIONE -

GLUTINE
cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati derivati

CROSTACEI E DERIVATI marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili

UOVA
uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, 
pasta all’uovo

PESCE E DERIVATI
prodotti alimentari in cui è presente  
il pesce, anche in piccole percentuali

ARACHIDI E DERIVATI
creme e condimenti in cui vi sia anche  
in piccole dosi

SOIA E DERIVATI
prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili

LATTE E DERIVATI 
ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI
mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan, 
anacardi, pistacchi

SEDANO E DERIVATI
(sia in pezzi che all’interno di preparati  
per zuppe, salse e concentrati vegetali

SENAPE E DERIVATI 
si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda

SEMI DI SESAMO E DERIVATI 
semi interi usati per il pane, farine che  
lo contengono in minima percentuale

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori  
a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2 - 

usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve  
di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia, 

nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite 
analcoliche e succhi di frutta

LUPINO E DERIVATI 
presenti in cibi vegan sotto forma di arrosti, salamini, farine 
e similari

MOLLUSCHI E DERIVATI 
canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongola, tellina, ecc...

- ALLERGENI -

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche 
prima dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate. 
Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11

Materie prime  /   Prodotti abbattuti in loco – Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i prodotti della pesca 
somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, come 
descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg.  CE 853/04.




