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- MENU TRADIZIONE -

ANTIPASTI

Selezione di salumi con giardiniera e piccole crescentine

14.00 €
(Allergeni: sedano, glutine) 4
Polpette di patate e mortadella con ketchup bolognese e cipolla fritta 10.00 €
(Allergeni:, uova, glutine, latticini) ’
Flan di cavolfiore, salsa al Parmigiano e mandorle tostate 10.00€
(Allergeni: latticini, frutta a guscio) )
PRIMI
Tortellini in brodo
. ] . 14.00 €
(Allergeni: uova, glutine, latticini, sedano)
Tagliatelle al ragtt
) ; 10.00 €
(Allergeni: uova, glutine, sedano)
Tortellone di zucca con ragu di salsiccia oppure con burro e amaretti .00€
(Allergeni: glutine, uova, latticini, frutta a guscio) ’
SECONDI
Guancetta di maialino, purea di sedano rapa e cicorietta saltata 15.00€
(Allergeni: latticini) ’
Tagliata di manzo alla griglia con patate al forno 15.00 €
Costine di maiale con insalata di cavoli
; o 15.00 €
(Allergeni: senape, latticini, soia)
DOLCI
Panna cotta tradizionale
) L 5.00 €
(Allergeni: uova, latticini)
Zuppa inglese
Ppa & . L 5.00 €
(Allergeni: uova, glutine, latticini)
Torta di mele con crema inglese .00 €
(Allergeni: uova, glutine, frutta a guscio) )
MENU DEGUSTAZIONE TRADIZIONALE
5 portate proposte dalla cucina pit 1 dolce 48.00 €
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