- MENU BISTRO -

ANTIPASTI
Cappasanta con crema di cannellini e prosciutto crudo croccante 4.00€
(Allergeni: pesce) ’
Crema di polenta aromatizzata con moscardini in umido 1B.00€
(Allergeni: pesce, latticini) ’
=) Batonette di zucca, taleggio e porcini
Gyl e 10.00 €
Fetar (Allergeni: latticini)
PRIMI
Tubetto in guazzetto di mare
) ) 16.00 €
(Allergeni: uova, glutine, pesce)
Zuppa imperiale in brodo d’autunno 13.00€
et (Allergeni: uova, glutine, latticini, sedano) ’
Bottone di cipolla e formaggio di fossa, salsa di pollo arrosto e nocciole tostate .00€
(Allergeni: uova, glutine, latticini, frutta a guscio) ’
SECONDI
Rollé di coniglio, cipolla al forno e crema di zucca 18.00 €
Uovo fritto, friggione e parmigiano .00€
i .
gt (Allergeni: uova, glutine, latticini)
g g
Polpo arrostito, rosti di patate e salsa aioli
) e 21.00 €
(Allergeni: pesce, latticini)
DOLCI
— Namelaka al pistacchio 8.00€
=S (Allergeni: latticini, avachidi, frutta a guscio, glutine) ’
= Brioche con ricotta di pecora, pere sciroppate e vin brule 8.00 €
s (Allergeni: uova, glutine, latticini) ’
MENU DEGUSTAZIONE BISTRO
5 portate proposte dalla cucina pit 1 dolce 53.00 €
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